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Actions réseau alumni
2017-2019
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Nombre de diplômés de 1993 à 2019 Politique de cotisation

De 2010 à 2013 :
• 45 € l’année
• 120 € à vie

De 2013 à 2015 :
• 120 € frais de scolarité à vie
• 45 € l’année
• 120 € à vie

2015 à 2017 : 150 € frais de scolarité à 
vie
Sept 2018 jusqu’à janv 2019: 100 € 1ère

année et 50€ années suivantes
Sept. 2019 : 100€ 1ère année puis 100€ 
les suivantes sauf admissions parrallèles
(2ème année : 200€ / 3ème année : 300€ / 
4ème année/Master : 400€)

En 2017 : 40 950 €
En 2018 : 12 600 € (rentrée janv)
En 2019 : 



L’esprit famille de notre communauté Alumni

Un réseau solidaire, 
pluridisciplinaire, 
fédéré autour des valeurs 
de l’Institut Paul Bocuse et de ses 
membres fondateurs

Des événements à 
travers le monde pour enrichir 
votre réseau de rencontres 
professionnelles et amicales

Une coordinatrice dédiée
Amalia Fraioli
Bureau du Campus à la Maison des Services

Groupe facebook privé
Réservé exclusivement aux membres du 
réseau alumni
TOTAL : 2 000 membres

👩

Instants Alumni
Des témoignages de diplômés en direct dans 
votre classe, bénéficiez de l’expérience des 
anciens. 

Trophées Bocuse & Co 
récompense l’esprit entrepreneurial des 
diplômés, par le Chef Yannick Alléno

Plateforme interactive
Acualités des diplômés, annuaire en ligne, 
résumé hebdomadaire, campagnes…
http://alumni.institutpaulbocuse.com

Carrières
Sessions de formations RH « pitch ton CV »
Plateforme emplois/stages gérée par service 
Relations entreprises



Des ambassadeurs locaux à travers le monde

Leurs engagements : 
1. Organiser au moins une rencontre Alumni par an ;

2. Être le relai de communication auprès des membres de leur région par email, téléphone ou
réseaux sociaux ;

3. Répondre aux sollicitations des membres du Réseau Alumni qui souhaitent s’installer dans leur
région dans le cadre d’un stage ou d’un emploi.



Correspondants FRANCE

Louis Fischer (Alumni 2015) 
louisfischer2@gmail.com

ParisLyon

Guillaume Schwendenmann 
(Alumni 2005-2006) 
Co-fondateur MSB

gschwendenmann@hotmail.com

Strasbourg

Maxime Muller (Alumni 2010) 
Directeur Brasserie Les Haras

maxime.muller@les-haras-brasserie.com

Claudia Verver (Alumni 2009) 
Fondatrice Le Burger Fermier

claudiaverver@gmail.com

Bordeaux
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Amsterdam

Barcelone

Jeanne Gueriaux (Alumni 2015) 
Talent Search Executive Hosco

jeanne.gueriaux@gmail.com

Quentin Plateaux (Alumni 2011) 
Sous-Chef Restaurant Roux at the Landau

plateaux.quentin@gmail.com

Londres

Suisse

Paul André Grimaldi d’Esdra (Alumni 2010) 
Restaurant Manager SushiShop

pa@grimaldidesdra.ch

Correspondants FRANCE

Alix Bourély (Alumni 2017) 
Multi-Hotel Revenue Manager  AccorHotels

a_bourely@yahoo.fr
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Antoine Winckler (Alumni 1995)
Hotel Manager  Sofitel Los Angeles at Beverly Hills

antoine.winckler@sofitel.com

Canada

New York

Karim Guedouar (Alumni 2001) 
Service Director Restaurant DANIEL

kguedouar@danielnyc.com

Los Angeles

Elodie Lortal (Alumni 2012)
Assistant Outlet Manager  Fairmont Château Laurier
morini.elodie@gmail.com

Correspondants AMERIQUE DU NORD
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Walgra Mello (Alumni 2001) 
Consultante culinaire WM Gastronomia

walgramello@hotmail.com

Mexique / Mexico

Karla Senties (Alumni 2002) 
Fondatrice Magazine Sabor e Arte

karlasen@yahoo.com.mx

Brésil / Sao Paulo

Correspondantes AMERIQUE SU SUD
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Correspondants ASIE

ShanghaiSingapour

Jérémy Fifre (Alumni 2005-2010) 
Client Training Specialist IDeaS

jeremy.fifre@hotmail.fr

Ke Li (Alumni 2013)
Project Manager GL events Chine

like250187@gmail.com

Christian G. Mongendre (Alumni 2008-2009)
Consultant

christianmongendre@me.com

Hong Kong
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INSTANT ALUMNI

L’idée : une rencontre privilégiée entre diplômés et étudiants.
En fonction des disponibilités, et des visites à l’Institut Paul Bocuse.



INSTANT ALUMNI





Dans le cadre de la semaine d’intégration, 
les nouveaux étudiants ont découvert les 
divers établissements des diplômés, à 
travers des défis.

A remporter : un repas dans l’un des 
restaurants visités

4 circuits -> à chaque circuit 5 équipes 
s’affrontent sur 5 étapes
20 établissements mobilisés



260 adresses de diplômés 
(restaurant, hôtel, 
cuisine à domicile, 
consulting, import-
export, service, loisirs… 
répertoriées dans 

“Le Guide Institut Paul 
Bocuse – Carnet de 
voyage France & 
Monde”  



 Un annuaire interactif
 Des groupes dynamiques (centre d’intérêts, localisation…)
 Une billetterie en ligne
 Des actus : infos vie étudiante et nouvelles des diplômés

…

Refonte de la plateforme alumni
https://alumni.institutpaulbocuse.com

Externalisation des offres d’emploi et de stage (conventions en ligne)
https://careers.institutpaulbocuse.com/



3
Etude comparative
Association d’anciens élèves 

d’écoles hôtelières internationales



Université de Cornell

• Soirées et réunions :
- CALK Young Alumni Party
- DC Young Alumni Holiday Party
- Young Alumni Holiday Party
- Young Alumni Happy Hour
- Young Alumni Homecoming

• Evénément formels :
- Cornell Alumni-Elected Trustees (élection des curateurs)
- Débats publiques

• Collecte des fonds
- Cornell Day au Stade Yankee

• Programmes de voyage

• Ateliers

• Cotisation volontaire



Institut Culinaire de l’Amérique

• Réunions
- Homecoming 

• Expositions
• Compétitions

- CIA Lidership Awards
• Programmes de donation

- Food Bank Donation Program

Université de Floride du Sud

• Soirées et réunions
- SuperBull Homecoming
- Engineering Bulls Session : Spring Happy Hour
- Alumni Brunch

• Cérémonies
- Outstanding Young Alumni Awards Ceremony
- USF Fast 56

Compétions sportives
- Chicago Chapter Summer Kickball League
• Programmes de voyage

- Bull Explorers Alumni Travel Program



Vatel - 4050 membres
• Soirées
- Vatel Rooftop
- Nuit Vatel
• Ouvertures des clubs

- Ouverture Vatel Club Marrakech
• Publication gratuite des offres d’emploi dans les 

pays différents
• Pas de cotisation

Ferrandi - 3000 membres

• Dîners gala
- Gala Annuel

• Présentations des livres
• Publication / consultation gratuite des offres d’emploi et de stages
• Inscription dans les annuaire des alumni
• L’abonnement gratuit aux actualités, articles sur de nouveaux tendances 

culinaires
• Afterwork Alumni
• Bénéfices proposés par les partenaires
• Organisation d’ateliers sur des thématiques professionnelles suivis d’un 

cocktail, d’un gala annuel
• Cotisation à vie est de 100 €



Le Cordon Bleu

• Salons d’emplois
- Le Cordon Bleu Sydney Career Fair

• Dîners et galas
- Exclusive alumni dinner with 28o-50o Wine Workshop (Dîner exclusif pour les 
alumni avec Atelier

sur le vin de 28o-50o)
-Le Cordon Bleu Paris Alumni Gala Event

• Présentations des livres
• Organisations des interviews des alumni
• Publications des offres d’emploi
• Visites et présentations des employeurs
• Pas de cotisation

Savignac - 2250 membres
• Soirées et réunions

- Galas
- Rendez-vous HR du Club Savignac
- Un dimanche à la plage

• E-Letter
• Forums
• Publication des offres d’emploi
• Tarifs d’aghésion adaptés pour tous

- 250€ à vie pour les futurs diplômés
- 350€ à vie ou 70€/an pour les dimplômés
- 500€/an pour les professionnels



Ecole de Glion - 3200 membres

• Glion and Les Roches Alumni Gathering
• Glion Alumni Gathering
• General Assembly
• Services Carrière

Les Roches - 4000 membres

• Glion and Les Roches Alumni Gathering
• Les Roches Alumni Reunion
• Cultural Nights
• Forums

- Global Lodging Forum
• Services Carrière



Ecole Hôtelière de Lausanne - 5200 membres

• Evénements
- Activités des stamms
- Afterwork

- Journées d'information et de recrutement
- Services Carrière
- Activités sociales

• E-newsletters

• Histoires d'anciens

• Des services supplémentaires (après l'inscription)

- Base des données des alumni

- Accès au site pour trouver un emploi – jobs.ehl.ch

- Programme privilège

- Magazine EHLITE

- 20% de réduction sur le Programme du management corporatif, les Programme d'été et d'hiver

- 20 % de réductions dans tous les points de ventes F&B

• Cotisation annuelle de 100.- CHF




